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Nggleaktarer

Fedevareproducenter
Restauratgrer/kokke
Hotel- og Restaurantskolen



Hvordan sikrer hub’en den stgrste veerdi |
en gulerod for people, profit & planet?

Hvordan dyrker vi guleroden, sa vi sikrer en frugtbar jord?

Hvordan hgster og opbevarer vi guleroden, sa vi optimere
smagskvaliteten?

Hvor klarggr og foraedler vi guleroden under hensyn til
ressourcer og smag?

Hvor og hvordan gar top og skrael bedst gavn i et
regenerativt fedevaresystem?

Hvordan optimerer vi logistikken?
Hvilken emballage sikrer smag og ressourceeffektivitet?
Hvor kan vi optimere og sikre frie gkonomiske midler?

Hvordan kan sma-skalaproducenter og restauranter tage
faelles ansvar for alle led i fedecirklen?



Nggleaktiviteter

Opbevaring og klarggring
af produkter

Logistik til og fra byen
Foraedling af ravarer

Salg til borgere via
abonnementsordning

Pop up restaurant pa
landet udover restaurant i
byen

Handtering af
restprodukter
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Besparelser vi leerer at se ...

Ressourceoptimering (skabe veerdi i hele
produktet, reducere madspild)

foraedling foregar pa dyre m?
Reduktion af affaldsgebyrer/fedtudskillere

Tidsmaessig besparelse for producenter i
logistik-l@sning

Flere?
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